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Osten passer godt på usaltet kjeks, små havrekaker eller 
baguette.

Osten er modnet i ca fire uker, og har en tynn og sprø 
skorpe. Osten har en fruktig smak og en nøtteaktig aroma.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Pasteurisert fransk fåremelksost.

Arpea er laget i hjertet av Baskerland, og er det baskiske 
ordet for "grotte". Melken kommer fra den tradisjonelle 
sauerasen "Redheads" og "Blackheads". Agour jobber 
aktivt for å opprettholde disse tradisjonelle rasene. Disse 
rasene kan beite i steinrøys og i villere deler av fjellene der 
andre raser ikke går. På den måten opprettholdes de 
vakre, grønne fjellbeitene i Baskerland.

*6114755*

Produktnummer 906750

EPD-nummer 6114755

Antall i kartong 2

(S) Agour arpea de brebis ca 600 g
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