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Tomme Noire er en perfekt avslutning på et kraftig måltid. 
Den friske og syrlige smaken gjør den velegnet som snacks 
eller til kanapeer, og i salater. Det er en fin gratineringsost 
til f.eks. fransk løksuppe og pastaretter.

Dekket av vokslag.

Ostemassen er helhvit med god hullsetting, og den har 
skjærbar konsistens. Den har en frisk og syrlig smak, og 
modner langsomt. Osten er emballert med sort voks, som 
ikke skal spises.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Fransk fjellost med en frisk og syrlig smak.

Tomme Noire des Pyrénées en pasteurisert kumelksost 
som kommer fra den franske fjellkjeden med samme navn 
som ligger på grensen mellom Spania og Frankrike. Denne 
type ost kalles også for fransk fjellost og er en velkjent og 
populær variant i fastost-familien.

*5970090*

Produktnummer 906530

EPD-nummer 5970090

Antall i kartong 2

(Nytt nr 954169) Tomme Noire des Pyrénées ca 4 kg
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