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Karma kombucha mango @KO 500 ml

En syrlig, fermentert leskedrikk. Kombucha inneholder probiotika (levende
melkesyrebakterier), samt organiske syrer, antioksidanter

Karma Kombucha produseres i Bretagne, i det nordvestlige og enzymer. Drikken assosieres med mange positive

Frankrike. Kombucha er en urgammel drikk som er blitt helseeffekter, selv om dette ikke er vitenskapelig

drukket i andre kulturer i tusenvis av ar. Karma Kombucha dokumentert. Denne forfriskende og trendy drikken gir en

er en 100% gkologisk, lett musserende og helt naturlig god start pa dagen.

drikk med lavt innhold av sukker. Karma Kombucha er

«raw», noe som betyr at den ikke er varmet opp over 42 Upasteurisert. Kan inneholde spor av alkohol.

grader, men er fermentert ved bruk av bakterier og gjeer. |

tillegg er den er gkologisk og fairtrade. Teen har en syrlig smak som kan minne om iste, men

mindre sgt. Kombucha med mango har en aromatisk smak
og en flott, gul farge.

Produktnummer 550206
EPD-nummer 5964572
Antall i kartong 6

*596 4572 *

20.04.2024

Oluf Lorentzen



	Karma kombucha mango ØKO 500 ml

