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CIMORAE Nordlyskaviar er en delikatesse passer utmerket 
til forretter, selskapsmat, sosiale lag og som supplement til 
sjømat året rundt. Nordlyskaviaren egner seg til varianter 
av canapeer, blinis, tarteletter og lys kjeks. Påfør varianter 
av Skagenrøre, rømme eller creme frâiche som blir tilsatt 
små biter av røkt laks, ørret eller krepsehaler. Varier med 
garnityr av agurk, avocado, rødløk, dill, gressløk eller 
vårløk. Topp det hele med CIMORAE Nordlyskaviar. Prøv 
også Nordlyskaviar som topping til sushi du anretter på 
kjøkkenbenken.

CIMORAE Nordlyskaviar Mild har en luftig og lett smak av 
sjø, med et hint av sødme. Kaviaren er kun tilsatt sukker og 
salt. En helnorsk delikatesse med en naturlig «pop».

Norsk rognkjekskaviar fra CIMORAE 
Nordlyskaviar.

CIMORAE Nordlyskaviar er en eksklusiv og naturlig kaviar 
av rognkjeksrogn, og den eneste i sitt slag som produseres 
i Norge. Kaviaren hentes opp og pakkes på 
Helgelandskysten, der frisk sjøsprøyt og trange sund har 
skapt ideelle forhold for rognkjeksen å gyte i. Det 
nordnorske kystklimaet bidrar til å gi kaviaren den 
karakteristiske rene smaken og en delikat «pop» når du 
tygger den. CIMORAE Nordlyskaviar ble produsert for 
første gang i 2019 og har siden da vært den eneste 
rognkjekskaviaren i verden uten kunstige fargestoffer. 
Nordlyskaviar fås i tre ulike typer: Original, Mild og Rosé. 
CIMORAE betyr «Nordlysmat fra havet» på latin.
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Produktnummer 186496

EPD-nummer 5820287

Antall i kartong 6

(Utgått) CIMORAE Nordlyskaviar mild 55 g
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