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FRA HEIDAL YSTERI

* Ekte rammegraut med cin
* rund og fyldig smak

b diliter :
3 porsionar Tillaging: 15 minutt

Heidal fryst remmegraut 1 liter

Rammegraut kokt med stolthet og tradisjon.

Heidal ysteri ligger ved i Gudbrandsdalen, ved porten av
Jotunheimen. Her har det blitt ystet og kinnet sa lenge en
kan huske, men i 1920 fikk dalen sitt farste dampysteri.
Dette meieriet ble etterhvert til @stlandsmeieriet, kjent som
Tine, og da ysteriet ble lagt ned i 1995 var det stor sorg i
bygda. Det gikk ikke mange arene fgr Hege Krukhaug tok
saken i egne hender og apnet "nye" Heidal ysteri i 19909. |
dag produserer de den velkjente formosten, glatt brunost,
prim og remmegraut. Denne pakningen pa 1 liter
remmegraut gir 3 porsjoner, og fettet fra kokingen kommer i
en egen boks.
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