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Tapas er blitt en betegnelse for servering av spanske 
småretter Denne eksklusive pakningen med det beste av 
hva Spania har å by på, passer fint inn blant spansk 
spekemat og oliven på et lite tapasbord.

Roncal DOP er framstilt av rå melk. Skorpen skal ikke 
spises på Roncal, Mahòn, Manchego og Iberico. Pakket i 
beskyttende atmosfære.

Smaksopplevelse fra forskjellige regioner i Spania samlet 
på et brett. Alle disse ostene er milde spanske fastoster 
med varierende lagring, skarphet og fylde.

  

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

5 spanske ostebiter av ypperste kvalitet til 
tapasbordet. Alle er pasteuriserte, med 
unntak av Roncal.

Fem biter med spennende spanske fastoster. Fatet består 
av Murcia al Vino, Roncal, Mahòn, Manchego og Iberico. 
Murcial al Vino er en PDO geitemelksost, lagret i minimum 
30 dager og marinert i rødvin. Dette gir skorpen en 
karakteristisk farge og aroma. Roncal er en PDO fast 
sauemelksost med melk fra tre ulike saueraser, lagret i 
minimum 4 måneder. Mahon er en PDO tomelksost fra 
Menorca laget av kumelk og maksimum 5% sauemelk. 
Lagret i minimum 21 dager. Manchego er en PDO ost laget 
av sauemelk, lagret i minimum 30 dager. Iberico er en 
tremelksost laget av ku, sau og geitemelk, og lagret i 
minimum 45 dager.
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Produktnummer 907309
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Antall i kartong 6

(Nytt nr 907313) Ostebrett gold selection 250 g


	(Nytt nr 907313) Ostebrett gold selection 250 g

