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Hollansk Edamer er dekorativ hel eller halv på ostebordet. 
Den gjør seg bestandig godt på julebordet og til andre 
høytider. Kan også skjæres i terninger til snacks eller med 
ostehøvel til smørbrød.

Hollansk Edamer har en lys gul farge som blir mørkere ved 
modning. Osten har noe salt smak avhengig av 
modningsgrad. Hollansk Edamer må ikke forveksles med 
norsk Edamer, som er en mye mildere ost.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Tradisjonell hollandsk fastost, lagret ekstra 
lenge for fyldigere smak.

Vellagret Edamer er en halvfast ost som blir produsert ved 
byen Edam i Holland. Den er produsert av pasteurisert 
kumelk. Vellagret edamer har en mer fyldig smak enn 
vanlig hollandsk edamer, i tillegg er den noe saltere. Osten 
er noe hardere og har en litt kornet konsistens. På grunn av 
lagringen er osten noe mørkere enn vanlig edamer, i tillegg 
til at skorpen er tykkere. Lagret i 10-15 uker.

*4001210*

Produktnummer 906582

EPD-nummer 4001210

Antall i kartong 1

(Nytt nr 906565) Landana edamer vellagret ca 1,7kg
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