
25.04.2024

Shropshire blåmuggost er en fin dessertost. Server den 
gjerne med glaserte fiken, portvinsmarinerte rosiner og 
mørkt brød. Den passer også fint inn på ostefatet med sin 
blå marmorering på den dype gulfargen. Da gjerne med litt 
fruktbrød til.

Dette er en blåmuggost med en kremet konsistens, og 
smaken av nøtter og blåmuggens syrlighet er velbalansert. 
Den guloransje fargen skiller den fra den klassiske Stilton 
osten.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Engelsk blåmuggost tilsatt farge, laget på 
pasteurisert kumelk.

Produsent av Shropshire, Cropwell Bishop Creamery, er et 
familiedrevet ysteri som holder til i Vale of Belvoir på 
grensen mellom Nottinghamshire og Leicestershire. De har 
laget oster siden 1940 tallet. Osten er laget på pasteurisert 
kumelk, vegetabilsk løpe og er tilsatt farge.

*2987931*

Produktnummer 905905

EPD-nummer 2987931

Antall i kartong 1

(Nytt nr 905907) (S) Shropshire ring ca 1,25 kg


	(Nytt nr 905907) (S) Shropshire ring ca 1,25 kg

