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Montboissié er et spennende innslag på ostebordet med 
sine burgunderrøde markante striper. Den passer også 
godt på baguetter eller smørbrød.

Montboissié er Morbier sin lillebror. Den er mild og fruktig 
på smak, og halvfast i ostemassen.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Pasteurisert kumelksost med to 
burgunderrøde striper av naturlig drueekstrakt 
i midten av osten.

Livradois er en liten familiebedrift som har produsert ost i 3 
generasjoner. De produserer kjente AOP oster som Bleu d’
Auvergne, Fourme D’ambert og Saint Nectaire. De var 
første produsenten av Montboissié i Frankrike. En 
pasteurisert kumelksost fra Rhône alpene, med to 
gjenkjennelige burgunderrøde striper av naturlig 
drueekstrakt i midten av osten.

*5793534*

Produktnummer 905879

EPD-nummer 5793534

Antall i kartong 1

(Utgått) Montbossié ca 4 kg


	(Utgått) Montbossié ca 4 kg

