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(Nytt nr 905818) Roquefort Carles AOP ca 1,25 kg

Roqu_eforthuset Carles er et fami“_edrevet Osten er opprinnelig rund, og er blitt delt i to — som en halv
meieri fra 1927, og er den nest minste av de 7 mane. Den har fine karakteristiske blaskimmel-
produsentene i Roquefort - Syd Frankrike. marmoreringer pent fordelt over hele osten.

. . _ Framstilt av rd melk.
Roquefort blir produsert i Frankrike. Roquefort kan bare

lages i landsbyen Roquefort som ligger i Syd-Frankrike. Den har en ren smak som er kraftig, fyldig og rik — men noe
Huset Carles er et familie drevet meiri fra 1927, og er den salt. Konsistensen er noe kort. Ostemassen er fuktig og
nest minste produsenten av sju. smuldrende, og bar derfor deles med en «oppvarmet» kniv.

Osten smelter i munnen og etterlater en eventyrlig smak av
skimmel og salt.

Produktnummer 905817
EPD-nummer 1590850

Fasthet Fyldighet Skarphet
Antall i kartong 1

17590850
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