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®  PROSCIUTTO DI PARMA

Parmaskinke blokk ca DOP ca 4,5 kg

Italias stolthet, i blokk for jevne skiver og
minimalt med svinn.

Prosciutto Di Parma er et DOP-produkt beskyttet av og
produsert i henhold til et strengt regelverk. Skinkene kan
kun lages av lar/skinken fra svin fadt og foret opp i Italias
nordlige og midtre regioner. Grisene féres med myse fra
parmesanproduksjonen, noe som gjgr at den far en markert
parmesansmak. Denne skinken er lagret i min 16 maneder
og presset til en blokk for & f& helt jevne skiver og minimalt
med svinn.

Produktnummer 500968
EPD-nummer 5680863
Antall i kartong 3

*56 8086 3 *

Parmaskinke er utmerket servert naturell eller med litt salat,
marinert i balsamico og olivenolje, eller servert med frukt
som fiken eller melon. Skinken egner seg ogsa sveert godt
til & rulle rundt kjatt eller fisk far steking, eller sammen med
ost som antipasti. Parmaskinke er en av verdens fineste
matvarer, og brukes i alle italienske hjem som en klassisk
forrett.

Til 1009 ferdigvare er anvendt: 1409 svinekjatt.

Markert parmesansmak, en mild og litt sgtlig smak.
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