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Mandelmel kan erstatte annet mel i matlaging/baking. 
Mandelmel oppfører seg litt annerledes enn hvetemel, fordi 
det ikke inneholder gluten. Mandelmel gir lav 
blodsukkerstigning i forhold til hvetemel. Mandelmel kan 
brukes alene, eller blandes med annet mel.

Dette mandelmelet har en tørr og myk konsistens.

Naturlig glutenfritt mandelmel til bruk i baking.

Mandelmel laget av malte skålede mandler. Brukes i 
bakverk og konfekt. Mandelmel har et høyt innhold av 
mineraler som magnesium, jern, kobber og sink, samt et 
høyt innhold av proteiner.

*5398508*

Produktnummer 491012

EPD-nummer 5398508

Antall i kartong 8

(Utgått) Mandelmel 150 g


	(Utgått) Mandelmel 150 g

