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Denne oljen passer godt som dressing til salat og 
grønnsaksretter, til topping eller bare sammen med godt 
brød og salt.

Desert Miracle er en gyllen olje som går mot grønt. Duften 
og smaken av modne, friske olivener er lett gjenkjennelig, 
med tydelige innslag av eple og banan. Det er også hint av 
mandler, tomater, fennikel og artisjokker. Dette er en 
velbalansert og litt søtlig olivenolje som er karakteristisk for 
oliventypene.

Marokkansk extra virgin olivenolje. En frisk 
olivenolje med hint av smaker som epler, 
mandler og banan.

Atlas olivenolje extra virgin desert miracle blir produsert i 
ørkenområdene rundt Marrakech i Marokko. I dag er det 5. 
generasjon Aqallal som produserer, men familien startet 
med å plante de første trærne helt tilbake i 1887. Olivenene 
høstes i månedsskifte september/ oktober, akkurat i det de 
skifter fra grønn til mørk farge. Olivenene er dyrket i 
ørkenen med optimalt jordsmonn, rent vann, høy tetthet av 
trær, vind og sol. Dette gir et lavere utbytte, men kvaliteten 
på olivenene blir meget høy. Oljen er laget på Arbequina 
og Dahbia olivener. Oljen har ett syrenivå på maksimum 
0,2%.
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Antall i kartong 12

(Utgått) Atlas olivenolje Desert Miracle ØKO 500ml
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