
19.09.2019 

Ricotta er ideell til matlaging. Den passer 
godt i pastaretter, desserter, pannekaker. 
Den gir en fin konsistens til sauser.

Ricotta har en lett, mild smak og kremaktig, 
fin og bløt konsistens, og er hvit i fargen.

Italiensk ferskost, perfekt til pastasauser og 
annen matlaging.

Ricotta er laget av pasteurisert myse og 
fløte. Ordet «ricotta» kommer fra det 
latinske ordet "recocta", som betyr «kokt 
en gang til».
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