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Emmentaler 135 g

Klassisk fransk emmentaler med en mild og balansert
smak, store karakteristiske hull og smidig konsistens.
Dette er en praktisk 135 grams bit, og osten er laget av
pasteurisert kumelk.

Denne franske emmentaleren produseres etter tradisjonelle
metoder og modnes over tid for & utvikle sin karakteristiske
struktur med store, uregelmessige hull. Osten lages i sveert
store hjul, ofte blant de starste i sveitserosttradisjonen, noe som
bidrar til bAde smak, tekstur og den ikoniske hullstrukturen.
Emmentaleren har en lys gul farge, smidig konsistens og en
mild, balansert smak. Melken kommer fra kyr som féres med
gress og hgy, noe som gir osten et rent og naturlig smakuttrykk.
Emmentaler er en av Frankrikes mest populaere oster og en fast
del av mange hjem.

Produktnummer 907039
EPD-nummer 6970719
Antall i kartong 15

* 6 970719 *

En sveert anvendelig ost som egner seg godt som palegg, til
snacks eller pa ostefat. Perfekt til gratinering, varme retter og
smelting, og passer godt i salater, toast og sandwicher. En
klassisk smelteost i bade fransk og alpininspirert kjgkken.

Pakket i en beskyttende atmosfaere.

Mild og balansert smak med lett fruktighet og hint av ngtter,
avsluttet med en rund og behagelig ettersmak.
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