Bertagni sjokoladepasta 250 ¢

Fersk, italiensk eggpasta av hgy kvalitet. Pastaen er
fylt med sjokolade og egner seg perfekt som en kreativ
og smakfull dessert.

Bertagni ble grunnlagt i Bologna i 1882 og er verdens eldste
produsent av fylt pasta. | dag kombinerer Bertagni italienske
pastatradisjoner med moderne produksjonsteknologi og ngye
utvalgte ravarer. Pastaen lages med egg fra frittgdende hgner
og hvetemel av hay kvalitet. Fyllet tilberedes i sma partier for &
bevare smak og kvalitet, og pastaens form og tykkelse tilpasses
fyllet. | dag lages pastaen i Vicenza i Nord-Italia.

Produktnummer 263674
EPD-nummer 6943104
Antall i kartong 6

* 6 9 4 3104 %

Denne dessertpastaen er laget som sma hjerteformede
pastabiter fylt med myk sjokolade. Produktet er utviklet som en
moderne og kreativ dessertvariant. Resultatet blir nesten som
en liten sjokoladefondant, med en myk og varm kjerne. Vi
anbefaler a koke pastaen lett i ca. fire minutter, og deretter
smgrsteke den forsiktig for en gyllen overflate og ekstra god
smak.

Pakket i en beskyttende atmosfeere. Koketid: 5-6 minutter.

Sjokoladepastaen kan serveres som den er, eller sammen med
vaniljeis, friske baer, vaniliekesam eller et lett dryss melis. En
morsom og annerledes dessert som garantert vekker
nysgjerrighet. De myke, hjerteformede pastabitene er fylt med
varm og fyldig sjokolade, og den rike smaken minner om en
liten fondant med myk og kremet kjerne. En leken og smakfull
dessert som passer perfekt etter et maltid, eller som en sgt
overraskelse i seg selv.
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