Milleret P'tit Valley 300 g

Ptit Valley er en myk, fransk kittost fra _Frar_lche-Comte, Osten er kjent for sin kremete, nesten flytende konsistens og
laget av pasteurisert kumelk. Osten er inspirert av milde smak, og egner seg svaert godt til oppvarming. Varm den i
Vacherin Mont d'Or og er pakket i en treboks med boksen og server som en enkel fondue med brgd, poteter eller
granbark. Varm osten i ovnen til den blir myk og spekemat.

kremet, og server den rett fra boksen. o
Osten har en myk, spiselig skorpe og en sveert kremet, nesten

Ptit Valley produseres av Fromagerie Milleret i Franche-Comté i ::yttende kjerne.USgnaken ;:r_mndtogklrun(cjj detttydehge t?.nlfr av
dst-Frankrike, et familieeid ysteri etablert i 1921. Osten lages I'g te ogl)ds_mzr. n erfmo nlngou ;j” te|r< en f €, arobrlr_1a IS ketck;fq i
av pasteurisert kumelk fra neeromradet, noe som sikrer ferskhet : drea tlge nyar][ser ra granbandet. ronsistensen biir ras g
og hgy kvalitet i hvert ledd. ved romtemperatur.
Produkthnummer 903567
EPD-nummer 6957732 Fasthet Fyldighet Skarphet
Antall i kartong 6
* 6 957732 *
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