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Osten er kjent for sin kremete, nesten flytende konsistens og 
milde smak, og egner seg svært godt til oppvarming. Varm den i 
boksen og server som en enkel fondue med brød, poteter eller 
spekemat.

Osten har en myk, spiselig skorpe og en svært kremet, nesten 
flytende kjerne. Smaken er mild og rund med tydelige toner av 
fløte og smør. Under modning utvikler den lette, aromatiske og 
litt treaktige nyanser fra granbåndet. Konsistensen blir raskt bløt 
ved romtemperatur.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

P’tit Valley er en myk, fransk kittost fra Franche-Comté, 
laget av pasteurisert kumelk. Osten er inspirert av 
Vacherin Mont d'Or og er pakket i en treboks med 
granbark. Varm osten i ovnen til den blir myk og 
kremet, og server den rett fra boksen.

P’tit Valley produseres av Fromagerie Milleret i Franche-Comté i 
Øst-Frankrike, et familieeid ysteri etablert i 1921. Osten lages 
av pasteurisert kumelk fra nærområdet, noe som sikrer ferskhet 
og høy kvalitet i hvert ledd.

*6957732*

Produktnummer 903567
EPD-nummer 6957732
Antall i kartong 6

Milleret P'tit Valley 300 g
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