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Chevre m/sot 1 kg

Fransk chévre i sylinderform, dekket med aske.

Cheévre m/sot er en sylinderformet ferskost laget av pasteurisert
geitemelk i Frankrike. Osten er dekket med et tynt lag
vegetabilsk kull, en tradisjonell metode som bidrar til en jevn
modning og gir osten sitt seerpreg. Dette er en klassisk fransk
geitost med en fin balanse mellom friskhet og fylde.

Produktnummer 904549
EPD-nummer 6990139
Antall i kartong 1

*6 990139 %

Perfekt pa bragd og baguetter, i salater eller som en del av et

ostefat. Egner seg ogsa godt i varme retter som pai, pasta og
gratenger. Tas gjerne ut av kjgleskapet far servering for best
smak og konsistens.

Osten er frisk og lett syrlig med tydelig, men behagelig smak av

geitemelk. Konsistensen er myk og kremet, og blir enda mer
smarbar nar osten far temperere.
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