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Chavroux chevre 1 kg

Chavroux Chévre er en mild og kremet, modnet geitost
med hvitmuggskorpe. Den friske smaken og myke
konsistensen gjgr den perfekt til gratinering, matlaging
og servering pa ostefatet.

Chavroux er en fransk produsent som har spesialisert seg pa
chévre siden 1985. Med lang erfaring og solid handverk har
selskapet utviklet et bredt utvalg geitoster og er i dag en av
Europas ledende produsenter av chévre.

Produktnummer 904541
EPD-nummer 6995765
Antall i kartong 1

* 6 9 95765 *

Chavroux Chévre passer utmerket til gratinering, salater, paier,
pasta og andre varme retter. Den er ogsa et godt valg pa
ostefatet, hvor den gjerne serveres sammen med honning,
ngtter eller friske baer. Ta osten ut av kjgleskapet en stund far
servering for a fa frem den beste smaken.

Produsert i samme lokaler som bruker kumelk.
Chavroux Chévre har en frisk, mild og lett syrlig smak med en
balansert geitekarakter. Osten er kremet under skorpen, med en

litt fastere og lett smuldrete kjerne som blir mykere og rundere i
smaken nar den tempereres.
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