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Velegnet både som dessertost og i matlaging. Den egner seg 
godt til gratinering, i salater og som ingrediens i varme retter 
som pai og pasta. Osten er også utmerket som pålegg på brød 
og baguetter. For best smak bør den serveres temperert.

Produsert i samme lokaler som bruker kumelk.

Frisk, mild og lett syrlig med en ren og balansert geitesmak. 
Kremet og myk tekstur med en lett smuldrete kjerne.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Fransk chèvre i sylinderform.

Sylinderformet ferskost laget av pasteurisert geitemelk. Osten 
produseres i Frankrike og kjennetegnes av sin gode kvalitet og 
kremete konsistens. Chavroux er utviklet for å gi en mildere og 
mer tilgjengelig geitostopplevelse, med en balansert smak som 
passer både til hverdagsbruk og i matlaging.

*6995765*

Produktnummer 904541
EPD-nummer 6995765
Antall i kartong 1

Chavroux chèvre 1 kg


	Chavroux chèvre 1 kg

