Germain Triple creme 180 ¢

Fransk hvitmuggost med en kremet ostemasse. Triple creme anbefales som en avslutning pa et bedre maltid.

Osten smaker godt pa en ngytral kjeks eller baguette.
Triple creme er en hvitmuggost som ligger i en rund sponboks.

Osten er produsert pa pasteurisert kumelk og flgte. Den har en Denne milde osten minner om en fersk ost og har en fet og
skorpe dekket av et tynt hvitmugglag. Triple Creme vant sglv i kremet ostemasse.
World Cheese Awards i Portugal 2024.
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