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Salami Toscano har lang tradisjon fra Siena i Toscana. Kjøttet 
som kvernes er fra en svært fyldig italiensk griserase, og 
salamien smaksettes med hel sort pepper, hvitløk og store 
spekkbiter som gir mye smak. Salamien kan brukes til antipasti, 
sandwicher eller for å gjøre spekefatet litt mer spennede.

Ikke-spiselig ytterlag.

Salami Toscano har en sterk aroma og en fyldig smak. I tynne 
skiver vil spekket smelte på tungen og gi en ekstra 
smaksopplevelse.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

Rustikk italiensk salami fra Toscana med kraftig smak.

Det familie drevne selskapet Gianni Negrini har i over 50 år 
produsert kvalitets produkter innenfor italiensk spekemat og 
kjøttvarer. De holder til i Renazzo di Cento som ligger i 
provinsen Ferrara i Nord Italia.

Produktnummer 501667
Antall i kartong 1

Negrini Salame Toscano ca 2,7 kg
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