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Perfekt til hotell- og buffetservering. Passer til brød, rundstykker 
og croissanter, samt som topping på yoghurt, grøt og desserter. 
Leveres i eske med 36 stk à 28 g.

Framstilt av 35g frukt per 100g ferdig produkt. Totalt 
sukkerinnhold per 100g: 65g. Str på glass: 4,4/4,4/3,8 cm.

Jordbærsyltetøyet er laget av jordbær og sukker, og tilberedes i 
åpne kobberkjeler i batcher for å bevare fruktens karakter. 
Syltetøyet har en søt og fruktig smak med tydelig jordbærpreg, 
balansert syrlighet og myk konsistens.

Skotsk jordbærsyltetøy i praktisk porsjonsformat fra 
Mackays.

Mackays ble grunnlagt i 1938 av to brødre. I dag eies Mackays 
av Grant familien og holder til i Skottland. Her har de moderne 
produksjonslokaler hvor de produserer skotske marmelader, 
syltetøy og curds. Marmeladen håndlages med omsorg og 
under streng observasjon nettopp for å skape den perfekte 
hjemmelagde smaken på marmeladen. Frukten kokes over lang 
tid i åpne kobberkar, fordi det er det beste metallet å bruke for å 
oppnå mest mulig jevn temperatur over tid. Kobberkarene som 
brukes er laget lokalt, i nærheten av Dundee. Mackays sine 
produkter er tilgjengelig i over 60 land over hele verden.

Produktnummer 430721
Antall i kartong 1
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