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Fontina DOP ca 2 kg

Tradisjonell upasteurisert italiensk fastost med mange
bruksomrader.

Fontina har sin opprinnelse i Nord-Italia mot Mont Blanc fjellene.

Osten er produsert av upasteurisert kumelk, og modnet i
minimum 4 mnd. Produksjonen foregar pa sma gardsmeierier
med mye handarbeid. Fontina er en DOP. klassifisert ost, som
beskytter ostens opprinnelse og produksjonsmetode,under
statlig kontrollerte normer.

Produktnummer 905571
EPD-nummer 6805048
Antall i kartong 4

* 6 80504 8 *

Fontina smaker godt alene sammen med et glass vin eller pa et
ostebord med ngtter, grgnnsaker og ngytralt brad. Det
anbefales ikke & spise skorpen.

Framstilt av upasteurisert melk. Pakket i en beskyttende
atmosfeere.

Fontina har en fyldig og karakteristisk smak. Konsistensen er
halvfast.

Fasthet Fyldighet Skarphet

16.03.2026

Oluf Lorentzen



	Fontina DOP ca 2 kg

