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Indergy 64° Nord honningsennep 250 mi

Indergy 64° Nord honningsennep fra Berg Gard,
Trgndelag, er en perfekt kombinasjon av sgt honning
og fyldig sennep, med mellomgrov struktur. Den
balanserte smaken gjgr den ideell til alt fra glasering,
grill, marinader, salater og fisk. Berg Gard er farst i
Norge til & bruke norske sennepsfrg i sine produkter.

Indergy 64° Nord holder til i vakkert kulturlandskap pa Berg
Gard i Indergy, Tregndelag. Berg gard er Kirsti Farbu og Svein
Berfjord, og deres tre barn Jgrgen, Petter og Vebjgrn. De
kommer opprinnelig fra Mosjgen, og kjgpte Berg @vre pa
Indergy i 1987. Siden den gang har de brukt det meste av tid og
ressurser pa & bygge opp og restaurere garden. De har bygget
nygammelt flerbrukshus med slakteri, gardsmatkjgkken,
landhandel og spisested. | tillegg har de drevet omfattende
kulturlandskapspleie og nydyrking, med en allsidig produksjon
for & utnytte alle gardens ressurser. Berg Gard er farst i Norge
til & dyrke brune og gule sennepsfrg. Det dyrkes ogsa rapsfrg
pa omliggende arealer og flere typer akevitter.

Produktnummer 515293
EPD-nummer 6682165
Antall i kartong 8

* 6 6 82165 *

Honningsennepen er et utmerket tilbehgar til kjgttretter,
spekemat og grillmat, og gir en spennende sgdme i marinader
og glaze. Den kan ogsa brukes til & lage smaksrike dressinger,
sauser og dipper, eller som en sgt og krydret topping til ost og
brgd. Oppbevares udpnet i romtemperatur. Etter apning, lagres
den svalt eller kjglig. Inneholder honning, skal ikke gis til barn
under 1 ar.

Sennepen har en mellomgrov struktur og en perfekt balanse
mellom sgdmen fra honning og fylden fra sennep. Smaken er
mild, men samtidig kompleks, med en harmonisk blanding av
sgtt og krydret. Bruken av lokalprodusert honning fra Trondelag,
gir en autentisk og naturlig sgdme.
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