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Ex virgin olivenolje med Calabria-chili kan brukes i det italienske 
kjøkkenet for å tilføre krydder og varme til en rekke retter, 
inkludert sauser, gryteretter, pasta retter, pizza, kjøtt og 
marinader. Kan serveres som dipp til varmt hjemmebakt brød 
eller focaccia.

Samlet sett vil EV olivenolje med Calabria-chili gi en fruktig, 
fyldig og krydret smaksopplevelse og tilfører en distinkt krydret 
varme, som kan variere fra mild til intens avhengig av mengden 
chili som brukes.

Extra virgin olivenolje med smak av Calabria-chili.

Det italienske selskapet Tuttocalabria er familiedrevet siden 
1970. De har sitt hovedkvarter i Manarano distriktet i Calabria, 
sør i Italia. De har spesialisert seg på nisje produkter basert på 
Calabria - chili. Calabria-chili, også kjent som peperoncino 
Calabrese, er en type chili som dyrkes i regionen Calabria i 
Italia. Den er kjent for sin kraftige krydrede varme og 
karakteristiske smak. Tuttocalabria legger vekt på kvalitet og 
tradisjon i produksjonen. 85 % av strømforsyningen til 
produksjonsanlegget kommer fra egne solcellepaneler. De 
produserer sauser, krydder, marinader, konserverte grønnsaker 
og oliven.
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Produktnummer 420920
EPD-nummer 6594881
Antall i kartong 12

Tutto Calabria olivenolje m/calabria chili 190 g
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