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Negroni salami med trøffel, kan nytes direkte på et antipasti- 
eller tapasfat, legges på pizza, focaccia eller bruschetta, eller 
brukes i pasta, risotto og salater for ekstra aroma. Den passer 
også godt sammen med ost, brød og vin til småretter eller 
snacks.

Pakket i en beskyttende atmosfære. Til 100g ferdig produkt er 
det anvendt 151g kjøttråvare.

Salamien har en rik, fyldig og balansert smak, der den 
karakteristiske smaken av trøffel kommer tydelig frem uten å 
dominere. Den lange modningen gir en konsentrert kjøttsmak 
med fine nyanser av krydder, som rundes av med en dyp jordlig 
og luksuriøs trøffelkarakter.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

Negroni salami med trøffel er en italiensk spekepølse 
laget av svinekjøtt og krydder, tilsatt ekte trøffel for en 
karakteristisk smak. Negroni salami med trøffel byr på 
en balansert smaksopplevelse som gjør seg like godt 
på tapasbordet som i enkle hverdagsretter.

Negronis historie går tilbake til 1907 da Peter Negroni grunnla 
"Company Fact Pietro Negroni and Brother" i Cremona med et 
oppdrag om å produsere kvalitetskjøtt i landlig tradisjon. 
Negroni har vært ledende på markedet for førsteklasses 
delikatessekjøtt i over et århundre. Selskapet produserer de 
fleste D.O.P- og I.G.P-produkter.

*6804546*

Produktnummer 500823
EPD-nummer 6804546
Antall i kartong 10

Negroni salami m/trøffel 70 g
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