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PEPERONCINO DI CALABRIA
lavorate a conjellina
Peso netto/NET WT. 2209€

Tutto Calabria chilisyltetgy 220 g

Kruttsterk calabria chilisyltetgy fra Italia. Chilisyltetgy har mange bruksomrader. Kan brukes som en
ingrediens i marinader, dressinger, bbq sauser eller en dipp.

Det italienske Selskapet Tuttocalabria er familiedrevet siden Kan brukes som topp|ng pé pizza, hamburgere eller pé pg|ser_

1970. De har sitt hovedkvarter i Manarano distriktet i Calabria, Passer godt som tilbehgar p& et ostebrett.

ser i ltalia. De har spesialisert seg pa nisje produkter basert pa

Calabria - chili. Calabria-chili, ogsé kjent som peperoncino Chilisyltetayet har en unik smak som kombinerer sgdme og

Calabrese, er en type chili som dyrkes i regionen Calabria i calabria chili.

Italia. Den er kjent for sin kraftige krydrede varme og
karakteristiske smak. Tuttocalabria legger vekt pa kvalitet og
tradisjon i produksjonen. 85 % av streamforsyningen til
produksjonsanlegget kommer fra egne solcellepaneler. De
produserer sauser, krydder, marinader, konserverte grgnnsaker

og oliven.

Produkthummer 192501
EPD-nummer 6475453
Antall i kartong 12

* 6 4 75 4 5 3 *
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