QuaderdeCavra

FORMAGGIO A CROSTA LAVATA

Carozzi quader de cavra ca 2 kg

Radkittost, laget pa pasteurisert geitemelksost.

Carozzi har laget ost i over 50 &r, og kombinerer tradisjonell
meieridrift med spennende smaker. Firmaet drives na av 3.
generasjon Carozzi: Roberto Carozzi og hans kone Donata, og
deres tre barn Vera, Aldo og Marco. Carozzi kombinerer
lidenskap, moderne teknologi og lokal melk i moderne fasiliteter,
De holder til i Pasturo, i hjertet av Valsassina. Valsassina er en
dal i de italienske alpene, neermere bestemt Lombardia.

Produktnummer 905609
EPD-nummer 6244123
Antall i kartong 2

* 62 4 4123 %

Osten passer godt sammen med grovt brad, paerer, ngtter og
honning. Den smaker ogsa godt i risotto- og pastaretter.

Ikke-spiselig skorpe.

Skorpen pa osten er glatt og myk. Osten har en rosa/orange
skorpe og en strahvit ostemasse. Smaken er sgt og mild, med
den typiske aromaen av geitemelk. Det er helt normalt at osten
far et belegg med noe mugg. Dette er en naturlig egenskap ved
osten, og kan vaskes bort med lunket saltvann og en Klut.
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