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Saitaku miso soup er velegnet ved siden av sushi eller sashimi.

Tilsett gjerne ferske sommergrønnsaker om sommeren og 
rotgrønnsaker vinteren.

4 porsjonsposer med tradisjonell miso suppe av høy 
kvalitet, med wakame sjøgress.

Saitaku betyr "godt utvalg" på japansk, og dette er en serie med 
produkter av høy kvalitet som skal inspirere forbrukere i vesten 
til å lage mer japansk mat hjemme. Produktene fra Saitaku er 
laget etter autentiske oppskrifter og kommer med veldig klare 
instruksjoner som viser hvordan man kan bruke dem hjemme. 
Miso suppe består av miso og dashi; miso er en pasta av gjæret 
soyabønner, ris, bygg og salt. Dashi er en kraft laget av kelp 
som består av tang, tare og tørket tunfisk. Denne pakken 
inneholder nok til 4 porsjoner som en siderett. Det er en 
tradisjonell miso suppe med wakame sjøgress. Saitaku miso 
soup inneholder ikke noen kunstige tilsetningsstoffer eller 
konserveringsmidler.
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Antall i kartong 12
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