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Morelli linguine m/blekksprutblekk 250 g
Produktnummer: 263806

Svart linguine med hvetekim. Den sorte fargen oppnås ved 
å tilsette blekksprutblekk.

Fabrikken Antico Pastificio Morelli har vært i drift siden 1860 
og har produsert pasta i hjertet av Toscana i 5 
generasjoner. Fabrikken drives fortsatt av Morelli-familien, 
under ledelse av Dino Morelli og hans tre sønner Antonio, 
Lucia og Marco. Hemmeligheten som gjør Morelli-pastaen 
unik er at den er laget av mel som inneholder kimen til 
hvetekorn. Denne kjernen er hjertet av et levende frø som 
gir opphav til en ny plante, og den er rik på aromaer og 
næringsstoffer. Morelli tilbyr klassiske og tradisjonelle typer 
pasta som Tacconi, Pici di Siena og Tagliatelle. De har også 
pasta med aromaer som safran, steinsopp og 
blekksprutblekk for å kunne tilby et komplett og 
omfattende utvalg av pastaprodukter.

SpesifikasjonerSpesifikasjoner oluf-utenriks

EPD nummer 6091102

Gtin F-pak 8009167091205

Gtin D-pak 18009167091202

Antall i kartong 16

Ingredienser Durumhvete semolina, vann, hvetekim 3,4%, blekksprutblekk 0,86%.

Tilleggsinfo Koketid: 5-6 minutter.

Vilkår for oppbevaring og bruk Oppbevares tørt, mørkt og kjølig.

Opprinnelsesland Italia

Varemerke Morelli

Oppbevaring Ingen temperaturkrav

Min.temp 2 °C.

Max.temp 25 °C.

Drenet vekt (Kg) N/A

Country of origin IT

Brand Morelli

Drained weight (Kg) N/A

Storage instructions No temperature requirements

Min.temp 2

Max.temp 25
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Les mer om produktet her:
https://www.oluf.no/product?number=263806
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