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Dette er en ypperlig dessertost. En godt moden ost passer godt 
som forrett, til snitter, kanapeer eller på et ostebord. Den 
anbefales servert med en mild kjeks (ikke salt) eller baguette, 
og gjerne sammen med ostemarmelade.

Duo de Brie med hvitløk og urter er aromatisk, frisk og fyldig. 
Ostemassen er kremaktig og myk med ensartet struktur. Osten 
blir noe bløt, og nær holdbarhetsdatoen kan den virke flytende. 
Det er på dette stadium osten er på sitt beste.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Brie laget på pasteurisert kumelk med et lag hvitløk, 
urter og brillat savarin i midten.

Duo de brie med hvitløk & urter er produsert på pasteurisert 
kumelk i Meuse, 50 kilometer øst for Paris. Osten er fylt med et 
sjenerøst lag brillat savarin blandet med hvitløk og urter.

Produktnummer 903250
Antall i kartong 2

(Utgått) Duo de brie m/hvitløk & urter ca 1,25 kg


	(Utgått) Duo de brie m/hvitløk & urter ca 1,25 kg

