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Osten kan nytes alene toppet med litt olivenolje, pepper og salt. 
Forsøk en italiensk spesialitet og ha ansjos sammen med din 
burrata. Bruk den som hovedingrediens i en salat. På 
sommeren er den fantastisk til biter av vannmelon eller annen 
sukkermelon. Legg den hel på din pizza etter at den er stekt. 
Topp din burrata med kremet balsamico og spis den alene med 
grissini.

Framstilt av upasteurisert melk.

Ren og mild smak av melk med en nydelig fløtekjerne og mild 
ettersmak.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Norskprodusert burrata med fløtekjerne håndlaget på 
økologisk kumelk.

Snøball med fløtekjerne er en ferskost vi har valgt å gi et norsk 
navn for burrata. Burrata er en relativt ny ost i ostehistorien og 
de startet å lage den i Italia i 1920.Osten har en ren og mild 
smak av melk sammen med en fløtekjerne. Fløtekjernen består 
av revet mozzarella og økologisk fløte. Fargen på osten kan 
være noe gul, siden kyrne beiter ute og at melken ikke er 
homogenisert. Snøball med fløtekjerne har fått tildelt 
Spesialitetsmerke. Den er ystet på økologisk kumelk fra gårder i 
nærheten av Oslo.
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Produktnummer 907131
EPD-nummer 5861158
Antall i kartong 6

Winther Snøball m/fløtekjerne burrata ØKO 160 g
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