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Mascarpone brukes primært til matlaging – ideell til søte 
desserter som tiramisu. Prøv også mascarpone krem og 
jordbær, toppet med en god balsamicoglaze.

Mascarpone har en hvit farget ostemasse. Konsistensen er bløt, 
kremet og litt søt.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Berømt italiensk ferskost, perfekt til tiramisu og 
mascarponekrem.

Granarolo er Italias største verdikjede av melk og 
meieriprodukter. De ble grunnlagt i 1957 i Bologna, og per 2014 
så har de 8 ulike produksjonssteder i Italia og 2 i Frankrike. 
Granarolo eksporterer varer til Europa, Nord- Amerika og 
Japan. Selskapet er blant annet IFS, BRC, CCPB og ISO 9001:
2008 sertifisert. Mascarpone er en berømt italienske ferskosten. 
Den er en mellomting mellom creme fraiche og ferskost. Denne 
er laget på kumelk, og er laktosefri <0,01g per 100g. Iht 
Mattilsynet sine retningslinjer kan det av analytiske årsaker 
godtas et innhold opp til 10 mg laktose per 100 g matvare 
(næringsmiddel solgt til forbruker).

*5008594*

Produktnummer 907234
EPD-nummer 5008594
Antall i kartong 6

Casa Azurra mascarpone laktosefri 250 g
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