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Latbri Mozzarella blokk 1 kg

En fastere mozzarellatype, perfekt til pizza og andre
varme retter, lett & rive.

Granarolo er en italiensk matvareprodusent, kjent for sine
meieriprodukter. Selskapet ble grunnlagt i 1957 i Bologna og
har siden vokst til & bli en av de starste produsentene av melk,
ost og andre meieriprodukter i Italia. Granarolo driver bade med
produksjon og distribusjon av meieriprodukter, inkludert melk,
yoghurt, smgar, flgte, samt ulike typer oster som mozzarella og
ricotta. Granarolo har som mal & sikre hgy kvalitet pa
meieriprodukter, samtidig som de stgtter lokale bgnder og
ivaretar beerekraft i produksjonen, og jobber med sporbarhet,
dyrevelferd og tiltak for & redusere miljgpavirkningen i sin
leverandgrkjede. Gardene i Granlatte-kooperativet er omfattet
av en CSQA-sertifisering for dyrevelferd, og selskapet
gjennomfgrer programmer knyttet til blant annet energi,
vannforvaltning og sirkulaer ressursbruk pa gardsniva. Med en
lidenskap for kvalitet, autentisk italiensk handverk og omtanke
for miljget, har Granrolo etablert seg som en palitelig og
respektert aktar i meieribransjen. Deres produkter er kjent for
sin eksepsjonelle smak, hay kvalitet og for & levere en genuin
smaksopplevelse fra Italia.

Produktnummer 907188
EPD-nummer 778084
Antall i kartong 5

* 77 80 8 4 %

Denne typen mozzarella er velegnet til pizza, ostesmgrebrad,
gratinering og i osteomelett.

Mozzarella blokk 1 kg er laget av pasteurisert kumelk og har en

mild aroma, med en myk og syrlig smak. Fargen pa ostemassen
er porselenshvit og konsistensen er halvfast.
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