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Kaltbach Rustic er en sveitsisk hardost laget av pasteurisert 
kumelk og med et fettinnhold på minst 48 % i tørrstoff. Etter 
seks måneders modning i de 22 millioner år gamle 
sandsteinsgrottene i Kaltbach, utvikler osten en rik og tydelig 
smak med markante syrlige toner som balanseres av subtile 
fruktige innslag. Den faste teksturen gir et tydelig bitt, samtidig 
som den fremstår kremet i munnfølelsen. Dette gjør osten til et 
allsidig innslag på ostefatet, der den både kan nytes alene og i 
kombinasjon med vin eller øl. Samtidig egner den seg godt til 
matlaging – enten som smaksforsterker i gratenger og supper, 
som topping på salater eller som en karakterfull ingrediens i 
sauser.

Kremet tekstur med rik og tydelig syrlighet samt moden og 
balansert smak.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Kaltbach Rustic er en sveitsisk hardost, modnet i de 
legendariske Kaltbach-sandsteinsgrottene. Med seks 
måneders naturlig modning under optimale forhold, 
utvikler osten en rik og særpreget karakter som 
kombinerer tradisjonelt håndverk med innovativ 
ostekunst.

Emmi Benelux BV leverer vi kvalitetsprodukter til mer enn 60 
land og deres lidenskap er å skape minneverdige øyeblikk 
gjennom meieriprodukter som kombinerer kvalitet, innovasjon 
og tradisjon. Med sveitsiske røtter og et tett samarbeid med 
lokale bønder sikrer de melk av høy kvalitet, produsert på en 
stadig mer bærekraftig måte. Samtidig driver de alt fra små 
håndverksbedrifter til moderne produksjonsanlegg,
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Emmi Kaltbach Rustic ca 4 kg
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