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Valdeon DOP ca 2,7 kg

Spansk blamuggost av pasteurisert ku- og geitemelk, Valdeon er en sveert anvendelig matlagningsost, og brukes ofte

pakket inn i kastanjeblader. i sauser og som gratinering. Den er nydelig som topping pa
bakte poteter, og kan gjerne erstatte kryddersmgar pa bade
Valdeon er en spansk blamuggsost som er produsert av stekte og grillede kjgttstykker. Osten er en elegant avslutning pa
pasteurisert melk fra ku/geit eller av en blanding av disse. et godt maltid med merkt brad til, og ogsa velegnet pa ostefatet
Tilgang pa melk, samt arstiden, avgjer denne blandingen. Var og til osteanretninger.
Valdeon er modnet i ca. 60 dager fagr eksport. Den er produsert i
den nordlige delen av Ledn som ligger i Castilla y Valdeon har en stgrrelse pa ca. 2,2 kg og er pakket inn med
Leénprovinsen nord i landet. kastanjeblader. Smaken er god og fyldig, slik en god ost skal
veere. Nar osten er pa topp, blir den noe mer kremete i
Produktnummer 905882 konsistensen og kraftigere i smaken.
EPD-nummer 5509682
Antall i kartong 2
Fasthet Fyldighet Skarphet
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31.05.2026

Oluf Lorentzen



	Valdeon DOP ca 2,7 kg

