(Nytt nr 905561) Munster AOP ca 750 g

Bergmt fransk kittmodningsost med kraftig og fyldig
smak.

Munster produseres i Fech-dalen i den sydlige delen av
Vogeserfjellene i Alsace — Lorraine. Osten ble oppfunnet av
munker i middelalderen, og er en rgdkittost laget pa pasteurisert
kumelk. For & fremskynde utviklingen av muggsopp, blir osten
vasket i saltvann. Under lagringen blir osten snudd annenhver
dag. Munster fikk sin AOP-betegnelse i 1969.

Produktnummer 905560
EPD-nummer 2235323
Antall i kartong 1

*x 2 2 35323 %

Denne osten passer til osteanretninger, snitter og pa markt
bragd. En liten hermetisk sglvigk pa toppen og litt urtegrent gir
en morsom smakskombinasjon.

Munster er en maskulin ost for alle som foretrekker
framtredende smak. Den har et noe glassaktig utseende og har
en noe fuktig skorpe, hvor fargen gér fra orangegul til rgdgul.
Konsistensen er blgt og kremet. Lukten er skarp. Smaken er
kraftig, men ikke for sterk. Osten blir kraftigere i smak ved
lagring.
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