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Salatosten brukes hovedsakelig til salater og annen matlaging, f.
eks. i omelett, pasta, terter, sufflé eller som snacks. Oljen kan 
gjerne brukes som dressing eller til marinade.

Denne osten får sin typiske lett syrlige og salte smak ved 
tilsetting av melkesyrebakteriekultur. Samtidig gir urtene som 
ligger i oljen en rund og god smak til osteterningene.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Tyskprodusert fetavariant i terninger.

Fitaki er en tyskprodusert fetatype laget på pasteurisert kumelk. 
Fetaost har blitt et beskyttet navn, og kan kun brukes på oster 
som er laget i Hellas av geit eller sauemelk. I Norge er vi mest 
vant til at denne typen ost er laget av kumelk, noe som gir en 
betydelig mildere smak. Disse kumelksostene kalles nå for 
salatost, Fitaki og andre fetalignende navn.

*1944107*

Produktnummer 905121
EPD-nummer 1944107
Antall i kartong 1

(Nytt nr 905541) Hofmeister Fitaki olje krydde 3kg
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