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Ermitage Brie passer godt til osteanretninger og til snitter, gjerne 
kombinert med mild kjeks eller baguetter.

60% fett i tørrstoff.

Ermitage Brie har en fyldig og mild smak, og er dekket av et fint 
muggbelegg.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Spiseklar fransk brie med en mild og fyldig smak.

Ermitage Brie produseres i Frankrike. Det er en stabilisert og 
pasteurisert kumelksost, som er ferdigmodnet og spiseklar.

*2235422*

Produktnummer 903259
EPD-nummer 2235422
Antall i kartong 1

Brie Ermitage 60% ca 3 kg
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