Myrdal pepperkule 500 g

Norsk halvfast pastaurisert kumelksost fra Myrdal gard,
tilsatt svart og grann cayennepepper. Lagret minimum
2 maneder.

Myrdal gard ligger i gykommunen Tysnes i Hordaland. Garden
drives av Jasper og Nynke Van Schaik, som flyttet fra
Nederland og bosatte seg i Norge i 2013. Garden har ca 40
geiter, og de lager i dag ca 10 ulike ostetyper hovedsakelig pa
geitemelk, men ogsa fler kumelksoster som Pepperkule og
Fjellost Vellagret. Jasper og Nynke er svaert opptatt av a
produsere sunn og neeringsrik mat pa en dyrevennlig og
bzerekraftig mate, og dette baerer garden stort preg av.

Produktnummer 901469
EPD-nummer 5800040
Antall i kartong 6

*5 800040 *

Den runde, sortvoksede pepeprkulen passer godt som palegg i
bagetter, pa bradskiven og pa lunchbordet. | tillegg passer den
utmerket & raspe og granitert over pizza. Pepperkulen passer
perfekt & gi bort i gave.

Myrdal sin pepperkule er en halvfast kumelksost med god smak

av svart og grgnn cayennepepper. Oaten er modnet i minimum
2 maneder etter ysting.
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