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Sambal er hovedsmakstilsetningen i det indonesiske kjøkkenet. 
Den passer perfekt til å krydre retten.

Sambal er laget av fersk, malt chilipepper, har en karakteristisk 
krydret smak og hører til i alle indonesiske retter.

Sambal er laget av fersk, malt chilipepper, har en 
karakteristisk krydret smak og hører til i alle 
indonesiske retter.

Conimex er spesialisten på indonesisk mat og ble grunnlagt i 
1932. Det startet med import til Nederland, av Indonesias 
viktigste grunnleggende ingredienser, som krydder, ketjap (søt 
soyasaus) og sambal (chili lime). Gjennom årene er mange flere 
spennende produkter lagt til Conimex sitt utvalg. Sambal Oelek 
er en av de tre mest berømte sambal typene, og er basert på 
sterk rød chilipepper.

*5661350*

Produktnummer 820747
EPD-nummer 5661350
Antall i kartong 6

Conimex sambal oelek 200 g
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