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Brukes typisk til kalkun og kylling. Tilberedning: 1) Varm opp 
ovnen til 220°C (varmluft 200°C). 2) Tøm innholdet i en bolle, 
tilsett 215 ml kokende vann, og bland godt. Tilsett en kladd med 
smør hvis ønskelig. 3) La stå i 5 minutter. Overføres deretter til 
en ildfast form, eller form til stuffing baller som settes på 
bakepapir. Stekes i 25-30 minutter.

Næringsinnhold er per 100 g ferdig tillaget i henhold til 
instruksjoner på pakken. Pakkens innhold gir ca 6 stuffing baller.

Stuffingmixen er smaksatt med salvie og løk.

Stuffing mix med salvie og løk, et klassisk tilbehør til 
kylling og kalkun.

Stuffing mix med salvie og løk.

*4421244*

Produktnummer 514208
EPD-nummer 4421244
Antall i kartong 12

Paxo stuffing salvie & løk 85 g


	Paxo stuffing salvie & løk 85 g

