PIMENTON
de la VERA

Denominacién de Origen Protegida

Rakt paprikapulver sgt DOP 75 g

Eikergkt paprika full av farge, smak og aroma.

Paprikapulver fra La Vera i Extremadura (vest-Spania) er
opprinnelsesbeskyttet, og tarket i en rgykeprosess. Paprikaen
torker i 10-15 dager i rgyken av ulmende eiketreer, far den
finmales. Typen paprika som blir brukt er fra capsicumfamilien,
og til pimenton dulce (sgt) brukes typene bola og jarnada.

Produktnummer 513515
EPD-nummer 5677406
Antall i kartong 20

*5 6 77 406 %

Rokt paprika setter bade smak og farge til ris, supper, sauser,
gryter og marinader, og ikke minst brukes det i produksjonen av
den velkjente chorizoen og den mindre utgaven chistorra. Den
er mye brukt i det spanske kjgkken.

Den sgte og milde varianten av Pimenton de la Vera har et
bredt bruksomrade ettersom den ikke sa lett overdgver andre
smaker, men gir en fin farge og ekstra aroma.
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