
02.05.2026

Server den som annen skinke eller bruk den i stedet for 
panchetta. Den passer utmerket til å rulle inn kjøtt eller fisk for å 
gi det en sprø smakfull skorpe.

Italiensk Speck er en saltet og kaldrøkt skinke. Speck er mindre 
lagret enn parmaskinke, og har en flat og jevn form som gjør at 
den er lett å skjære i fine skiver, og det blir svært lite svinn.

Saltet og kaldrøkt skinke, nydelig både på en sandwich 
eller i matlaging.

Det familie drevne selskapet Gianni Negrini har i over 50 år 
produsert kvalitets produkter innenfor italiensk spekemat og 
kjøttvarer. De holder til i Renazzo di Cento som ligger i 
provinsen Ferrara i Nord Italia.

*5773395*

Produktnummer 501615
EPD-nummer 5773395
Antall i kartong 2

Negrini speck ca 3 kg
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