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Iberico skinken, eller «Pata negra» som den også er kjent som, 
hører absolutt hjemme på et tapasbord. Den egner seg også 
som snacks, gjerne sammen gode oliven.

Til 100g ferdig produkt er det anvendt 145g kjøttråvare. Pakket i 
beskyttende atmosfære.

Godt modnet spekeskinke som har en utpreget smak med et 
hint av hasselnøtt. Den er gjerne modnet lenger enn den 
klassiske Serrano skinken, og har derfor en sterkere og mer 
moden smak. Kjøttstrukturen er finmalt.

Skivet spansk Iberico skinke.

Ridderheims har produsert delikatesseprodukter siden 1987. 
Allerede på 80-tallet reiste grunnleggerne Christer Ridderheim 
og Peter Grönvall verden rundt til produsenter og gårder for å 
finne nyheter, se på trender og velge ut de beste råvarene. 
Ridderheims har et bredt sortiment med fokus på innovasjon og 
internasjonale smaker, og har vunnet mange priser for 
produktene sine.

*5797782*

Produktnummer 500808
EPD-nummer 5797782
Antall i kartong 7

(Utgått) Ridderheims Ibérico skinke 40 g
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