exquisite base for sauces and sous
Lamme Fond
dn beste base for sauser og supe

Englert lammefond 200 ml

Englert lammefond hgrer hjemme i en god saus til
lammestek. Prgv den ogsa til gryteretter eller i saus til
koteletter.

Historien om produsenten Englert startet for ca 150 ar tilbake.
Dette er et tysk familiedrevet selskap som leverer
delikatessespesialiteter som supper, fond, paier og sauser. |
deres produkter ligger det mye manuelt arbeid. Englerts fonder
er utarbeidet fra ekstrakter av fisk, kjgtt, eller grannsaker,
krydret med urter og krydder. Produksjonen av dette er tid- og
arbeidskrevende, noe som kreves for & f frem den beste
smaken av alle ravarene. Resultatet er et kvalitetsprodukt som
fungerer som et perfekt utgangspunkt for supper og sauser.

Produktnummer 451075
EPD-nummer 793505
Antall i kartong 12

* 793505 %

Lammefond er velegnet som smaksforsterker til en god saus til
lammesteken. Englert sine fonder er ferdig redusert og brukes
som grunnlag for supper og sauser. gnsker man en enda
kraftigere smak, kan fonden reduseres ytterligere.

Englert lammefond har godt med smak fra lam, med preg av
urter.
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