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Håndlaget og naturlig smaksforsterker. Fungi kan brukes i alle 
sushiretter i stedet for soya, den kan brukes som marinade til 
kjøtt, eller ved siden av reker, fisk og grønnsaker.

Smaken er salt og søt og med syrlig anstrøk. Den dufter av 
mørk buljong, malt, soya, og sopp. Det er også et innslag av 
umami, som finnes naturlig i sopp.

Soppekstrakt håndbrygget med smakfulle krydder, uten 
tilsetningsstoffer. En naturlig smaksforsterker.

Naturlig soppekstrakt. Fungi blir kokt på sjampinjong, rødvin, 
karamell, sirup, sort pepper, einerbær, furunåler og skogssopp. 
Resultatet er en kaffebrun og blank smaksforsterker, med noe 
tyktflytende konsistens.
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Fungi original soppekstrakt 100 ml
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