DECECCD

— dal 1886 —

NATURALMENTE RICCA DI FIBRE E FOSFORO
Fusillin°34
COTTURA 12 MIN AL DENTE 10 MIN
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— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —
Lenta Essiccazione

‘ Tinigiior granitalia el s ool o
Integralmente dal nostro mulino

500g€

De Cecco fusilli (skruer) fullkorn 500 g

Italiensk fullkornspasta av ypperste kvalitet. Fusilli fullkorn passer godit til grennsaks- og tomatsauser, samt i
kalde pastasalater. Den grove overflaten gjgr den ogsa godt

De Cecco er italiensk pasta av ypperste kvalitet. Denne pastaen egnet i ovnsretter.

er full av smak, holder formen, er alltid "al dente” og forneermer

ikke sausen ved & la den ligge igjen pé tallerkenen! Eksperter Fullkorn.

falger ngye med at durumhveten hgstes nar den er pa sitt aller

beste. Durumhveten males og blir til semule. 80% av kornet kan Pastaen har en fyldig og natteaktig hvetesmak med grovere

brukes, men De Cecco bruker kun 60%, den helt innerste tekstur enn vanlig fusilli.

kjernen. Kun det beste er godt nok. De Cecco har ogsa sitt eget
kildevann! Semulen eltes med kildevannet pa lav temperatur for
& oppna perfekt konsistens, og en fasthet som holder seg under
koking. Tarkeprosessen fglges ogsa naye, og det kan ta helt
opp til 40 timer. Ingenting skal forhastes slik at kvaliteten
forringes. Nar pastaen sa er ferdig og klar til testing gjgres dette
av eierne selv. For & sikre at pastaen holder konsistensen som
den skal, testes pastaen ogsa 5-10 min etter fgrste smaking. De
Cecco pasta skal holde konsistensen og ikke bli grgtete og
overkokt. | Fusilli fullkorn er starre deler av kornet tatt i bruk,
noe som gir pastaen et hgyere neeringsinnhold.

Produktnummer 263491
EPD-nummer 1764448
Antall i kartong 12

* 17 6 4 4 4 8 %
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