DECECCO

Risin°674
ALL’'UOVO

— PER UNA PASTA DI QUALITA SUPERIORE —
Lenta Essiccazione

I'migliori grani italiani e del resto del mondo
Uova fresche pastorizzate di galline allevate a terra

coTTURA T MIN 250 g (=

De Cecco eggpasta risi 250 g

Sma risformet pasta. Perfekt til supper.

De Cecco er italiensk pasta av ypperste kvalitet. Denne pastaen
er full av smak, holder formen, er alltid "al dente” og forneermer
ikke sausen ved & la den ligge igjen pa tallerkenen! Eksperter
falger ngye med at durumhveten hgstes nar den er pa sitt aller
beste. Durumhveten males og blir til semule. 80% av kornet kan
brukes, men De Cecco bruker kun 60%, den helt innerste
kiernen. Kun det beste er godt nok. De Cecco har ogsa sitt eget
kildevann! Semulen eltes med kildevannet pa lav temperatur for
a oppna perfekt konsistens, og en fasthet som holder seg under
koking. Tarkeprosessen falges ogsa ngye, og det kan ta helt
opp til 40 timer. Ingenting skal forhastes slik at kvaliteten
forringes. Nar pastaen sa er ferdig og klar til testing gjgres dette
av eierne selv. For & sikre at pastaen holder konsistensen som
den skal, testes pastaen ogsa 5-10 min etter farste smaking. De
Cecco pasta skal holde konsistensen og ikke bli grgtete og
overkokt.

Produktnummer 263429
EPD-nummer 1763069
Antall i kartong 24

* 1763069 *

Risi er sma risformede pastakorn som egner seg perfekt i
supper, gryteretter og minestrone. Den er ogsa fin i ovnsretter,
salater eller som et alternativ til ris i lette middagsretter.

Koketid: 11 minutter.

Risi har en mild og delikat smak, med en myk konsistens som
bevarer formen godt i supper.
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