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Denne puréen er laget på Tuber magnatum Pico (også kalt 
alba), den svært kostbare hvite trøffelen. Den høstes kun 
mellom oktober og desember. Prøv den i en fløtesaus til pasta, i 
en risotto, i potetpuréen, lag trøffelsmør til en biff eller bruk den i 
andre retter du ønsker et eksklusivt trøffelpreg på.

Hvit trøffel har masse smak, så vær forsiktig, du trenger ikke 
mye! Det er viktig at retten du lager får en behagelig trøffelsmak 
og ikke overtar hele smaksbildet. Da har du også nok puré til 
mange retter. Det er også viktig at du tilsetter puréen til slutt, og 
ikke utsetter den for høy varme, for å bevare smaken.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

Puré av ekte hvit trøffel (Tuber magnatum Pico).

Urbani er en Italiensk familiebedrift, som etter at Carlo Urbani 
startet det hele i 1850, har opparbeidet seg et anerkjent navn og 
rykte innen trøffelbransjen. I dag er Urbani den desidert største 
leverandør av trøffel på verdensbasis, og er en av de mest 
prestisjefylte eksportfirmaene Italia har. Trøffel er en svært 
sjelden sopp som vokser på røttene til visse tresorter, og det er 
trøffelhunder som brukes for å spore dem opp. Nesten all trøffel 
som omsettes i dag er fra Italia eller Frankrike. Det finnes flere 
sorter trøffel: «Hvit trøffel» som har et fargespekter fra gul-brun 
mot rosa, «sort sommertrøffel» som er hvit inni og sort utenpå, 
og «sort vintertrøffel» som er helt sort.
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Urbani puré av hvit trøffel 25 g
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